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NEUHEITEN / NOUVEAUTNEUHEITEN / NOUVEAUTÉÉSS

Wallholz
Rouleau a pâtisserie
Artikel/article:               JJROLL0100
Preis/prix:                      CHF 35.00

Schwingbesen mechanisch grün
Fouet vert mécanique
Artikel/article:               JJTWG0100
Preis/prix:                      CHF 22.50
Grösse / grandeur:      30 x 7 x 7cm
Schwingbesen mechanisch grau 
Fouet gris mécanique
Artikel/article:               JJTWLG0100
Preis/prix:                      CHF 22.50
Grösse / grandeur:      30 x 7 x 7cm

Reibe grün / Râpe vert
Artikel/article:               JJFFGG011

Preis/prix:                      CHF 35.00

Reibe weiss / Râpe blanc

Artikel/article:              JJFFGW011

Preis/prix:                      CHF 35.00

Reibe rot / Râpe rouge

Artikel/article:               JJFFGR011

Preis/prix:                      CHF 35.00

Reibe dunkelgrau / Râpe gris

Artikel/article:               JJFFGD011

Preis/prix:                      CHF 35.00

Macht das Schwingen einfacher, Benützung nur mit einer Hand. Spülmaschinengeeignet.

Balancer rend plus simple, une utilisation plus simple avec une main. Lavable au lave-
vaisselle. 

Einfache Verwendung, Platz sparend, der handliche Griff macht das Raffeln einfacher, 
Grob- & Feinraffel, spülmaschinengeeignet. Grösse flach: 18 x 18.5 x 1.2cm, Grösse
gefaltet: 18 x 10 x 10cm

L'utilisation simple, épargnant la place, la prise pratique rend la râpe plus simple, râpe 
gros et fin, lavable au lave-vaisselle. Dimension plat : 18 x 18.5 x 1.2cm, dimension plié : 
18 x 10 x 10cm 

Zubereitung von drei verschiedenen Teigdicken, welche den Abstand des Wallholzes 
einstellen: 2mm, 6mm oder 10mm.

Préparation de trois différentes mets, qui ajustent la distance du rouleau a pâtisserie : 
2mm, 6mm ou 10mm. 


