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1) Weihnachtliche Muffin-Backformen
NEU!

Silikonbackformen-Set von Tovolo

Tevolo

Performance. Design.

Weihnachtsmuffins fiir Gross und Klein

Die ofenfrischen Minikuchen sind so beliebt wie noch

nie. Dank den neuen Silikonformen von Tovolo kénnen
Muffins nun auch im Weihnachtslook gebacken und

genossen werden.

Muffins
Gebicken. Urspriinglich von England in die

gehoren heute zu den beliebtesten
USA gelangt, sind sie lingst wieder nach Europa

zuriickgekommen, um Gross und Klein zu
begeistern. Es gibt sie in vielen verschiedenen
Geschmacksrichtungen. Neu kénnen sie nun auch
im Weihnachtslook selbst gebacken werden. Ob
man eine fixfertige Backmischung verwendet und
diese nur noch abfiillt oder nach eigenen Rezepten
einen Teig anriihrt, mit den Backformen von
Tovolo lassen sich schnell und einfach Stern-,
Tannen- und Weihnachtsmuffins herstellen.

Die Formen aus bis zu 315 °C hitzebestindigem
Silikon sind so praktisch, weil sie nicht extra
eingefettet oder mit Mehl bestiubt werden miissen.
Einfach mit einer Stricknadel in ein Muffin
stechen. Wenn nichts daran haften bleibt, sind
die Muffins fertig gebacken und kénnen aus den

Silikonformen ganz leicht herausgelést werden.

Nichts bleibt kleben.

Die véllig geruchsneutralen und farbbestindigen

Formen anschliessend in der Spiilmaschine
reinigen, und schon kénnen sie unzihlige Male
wieder verwendet werden. Das Set mit 12 Formen
ist jetzt im Fachhandel erhiltlich. Infos zum
nichstgelegenen Verkaufsgeschift kénnen auch

iiber info@vetrag.ch angefordert werden.

Hersteller: Tovolo, www.tovolo.com

Vertrieb: Vetrag AG, 8712 Stifa, Tel. (o0 44) 928 25 0o

Mit den Silikonformen von Tovolo Weihnachtsmuffins backen.

Unverbindlich empfohlener Verkaufspreis:

Set mit 12 Formen,
4 x Tanne, 4 x Sterne, 4 x Weihnachtsmann

Medienkontakt: primadondi communication - Veronica Dondi - Rathausgasse 34

- 3280 Murten
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2) Farbenfrohe Teigschaber
NEU! Performance. Design.

Farbenfrohe Teigschaber von Tovolo
Heisskalt erwischt

Mit den bunten Teigschabern aus Silikon der Marke Die Tovolo-Teigschaber sind jetzt in den Farben

Tovolo lassen sich jeder Teig und auch noch so heisse Blau, Griin, Rot, Orange, Pink und Violett im

Saucen im Handumdrehen aus Schiisseln und Pfannen Fachhandel zu haben.

restlos und sanft herausstreichen. Infos zum nichstgelegenen Verkaufsgeschift
kénnen auch iiber info@vetrag.ch angefordert

Teigschaber gehdéren zu den unverzichtbaren werden.

Werkzeugen in jeder Kiiche, die nicht nur beim

Backen wertvolle Dienste leisten. Ob Teige, Hersteller: Tovolo, www.tovolo.com

geschlagener Rahm, ja sogar dampfend heisser Vertrieb: Vetrag AG, 8712 Stifa, Tel. (0 44) 928 25 00

Risotto oder Saucen; mit einem Teigschaber der

Marke Tovolo lisst sich der letzte Rest aus jeder

Schiissel oder Pfanne sanft herausstreichen.

Der Clou: Die Schaber sind aus Silikon gefertigt

und halten Temperaturen bis zu 315 °C aus. Damit

kann von der eiskalten Glace aus dem Behilter bis
zu kochend heisser Polenta aus der Pfanne alles
herausgestrichen werden, ohne dass Gefiss oder
Teigschaber Schaden nehmen.

Die handlichen Kiichentools in den fréhlichen
Farben sind mit einem Edelstahlgriff ausgestattet,
farbbestindig und geruchsneutral. Nach Gebrauch

kénnen sie problemlos in der Spiilmaschine
gereinigt werden.

RRRRN

Die bunten Teigschaber von Tovolo sind bis 315 °C hitzebestindig.

Unverbindlich empfohlener Verkaufspreis:

Teigschaber Tovolo, 31 cm
blau, griin, rot, orange, pink, violett CHEF 12.50/Stiick

Medienkontakt: primadondi communication - Veronica Dondi - Rathausgasse34 - 3280 Murten - Tel. (026) 67066 00 - Fax (026) 6706601 - info@primadondi.ch
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3) Backwerkzeuge fiir Kids
SORTIMENTSERGANZUNG

Junior Teigroller von Head Chefs

Fiir den kinderleichten Backspass

Das US-amerikanische Unternehmen HeadChefs hat sich
auf lustige Kiichenutensilien fiir Kinder spezialisiert, die
perfekt fiir kleine Héinde sind. Nach einer Riihrschiissel
lanciert nun HeadChefs einen Junior Teigroller.
nicht liebt, in der
Vorweihnachtszeit im Kreis der Familie zu backen.

Kaum ein Kind, das es

Wobei wohl eher zu schlecken gemeint ist. Dort
ein bisschen von dem késtlichen Schokokuchenteig
kosten, hier noch kurz vom Sabléteig probieren, das
macht Spass! Vor allem, wenn man dazu mit den
lustigen Backwerkzeugen des US-amerikanischen
Unternehmens HeadChefs spielerisch arbeiten
kann.

Nach einer kleinen standfesten Rithrschiissel bringt
nun HeadChefs neu einen handlichen Teigroller
fiir die Kleinen auf den Markt. Nur 23 cm breit
und mit kleinen Griffen eignet er sich bestens fiir
Kinderhinde. Dank der Silikonoberfliche bleibt
auf dem Roller nichts kleben. Bevor der Teig
gerollt wird, ist es nicht mehr notwendig, die
Arbeitsoberfliche mit Mehl zu bestiuben. So bleibt

die Kiiche sauberer.

Alle HeadChefs Backtools fiir Kids sind jetzt im
Fachhandel erhiltlich.

Infos zum nichstgelegenen Verkaufsgeschift
kénnen auch iiber info@vetrag.ch angefordert

werden.

Hersteller: HeadChefs, www.headchefs.com
Vertrieb: Vetrag AG, 8712 Stifa, Tel. (0 44) 9 28 25 0o

Teigroller fiir Kinderhinde von HeadChefs.

Unverbindlich empfohlener Verkaufspreis:
Teigroller @ 4,5 cm, 23,5 cm, hellgriin, apricot, violett
Schiissel weiss/schwarz oder weiss/rot, 1,65 1
Schiissel weiss/schwarz oder weiss/rot, 3,31

Medienkontakt: primadondi communication - Veronica Dondi - Rathausgasse 34

- 3280 Murten

CHEF 15.90
CHEF 11.50
CHF 15.—

+ Tel. (026) 670 66 00 - Fax (026) 67066 o1 - info@primadondi.ch



Medieninfo November 2011

Alles fiir den Backspass

4) Formen fiir den Weihnachtskuchen
NEU!

Silikonbackformen von Lékué

LEKUG

So kommt jeder Weihnachtskuchen in Form

Mit den Silikonformen des spanischen Kitchenware-Her-
stellers Lékué kommen Weihnachtskuchen formvollendet

auf den Tisch.

Zueinem schénen Weihnachtsfest gehort spitestens
zum Kaffee ein Kuchen. Was kénnte dies sein? Ein
richtig kitschiges Lebkuchenherz? Ein fréhlicher
Nikolaus? Oder ein grosser Stern?

Mit den Backformen von Lékué liuft man in der
Kiiche zur Hochform auf. Denn die praktischen
Formen miissen ausser beim ersten Mal nie
mehr eingefettet werden, sind véllig geruch- und
geschmacksneutral und ideal fiir alle Teigarten.
Einfach Masse einfiillen und ab gehts in den Ofen
bis zu 260 °C. Das Backgut lisst sich anschliessend
perfekt herauslésen, ohne dass etwas in der Form
haften bleibt, und ist bereit zum Dekorieren.

Die Formen halten iibrigens auch sehr tiefe
Temperaturen aus, kdénnen mit Inhalten nach
Wunsch gefiillt und in den Tiefkiihlschrank
gelegt

werden. So lassen sich ganz einfach
wunderschone Eiskreationen fiir den festlichen
Tisch hervorzaubern. Die Formen lassen sich
iibrigens problemlos in der Spiilmaschine reinigen

und immer wieder verwenden.

Es gibt sie im Fachhandel in den Formen Herz,
Stern, Tanne und Weihnachtsmann. Infos zum
nichstgelegenen Verkaufsgeschift kénnen auch
iiber info@vetrag.ch angefordert werden.

Hersteller: Lékué, www.lekue.es

Vertrieb: Vetrag AG, 8712 Stifa, Tel. (0 44) 928 25 0o

Festliche Kuchen mit den Silikonformen von Lékué gebacken.

Unverbindlich empfohlener Verkaufspreis:

Backform Tanne, 1,25 Liter
Backform Herz, 1,3 Liter

Backform Weihnachtsmann, 1,5 Liter
Backform Stern, 1,5 Liter

Medienkontakt: primadondi communication - Veronica Dondi - Rathausgasse34 -

3280 Murten

CHF 29.00
CHF 29.00
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5) Zahlen-Backformen
NEU!

Zahlen-Backformen von Lékué

L&KUG

Die Uberraschungsidee fiir den individuellen Geburtstagskuchen

Neu vom spanischen Kitchenwareproduzenten Lékué gibt es
jetzt grosse Zahlenbackformen aus Silikon, mit denen jedes
Geburtstagsalter dargestellt werden kann.

Happy Birthday zum grossen Runden? Am
besten mit einem ganz persdnlichen Kuchen,
der den Geburtstag in Zahlen darstellt? Kein
Problem. Dank den neuen Zahlenbackformen
des spanischen Kitchenwareproduzenten Lékué
lassen sich Geburtstagskuchen mit dem Alter des
Geburtstagskinds perfekt herstellen. Einfach den Teig
selber machen oder eine Fertigmischung anriihren, das
Ganze je nach Alter in eine bis zwei der bis zu 280 °C
hitzebestindigen Formen fiillen und ab geht’s in den
Backofen.

Dank des Materials aus Silikon lassen sich die Kuchen,
ohne haften zu bleiben, aus der Form lésen und sind
nun zum Dekorieren bereit. Der Fantasie sind keine
Grenzen gesetzt. Nach der Verwendung die Formen
einfach in der Spiilmaschine reinigen und schon sind
sie wieder einsetzbar.

Die Formen in den Zahlen o bis 9 sind jetzt im
Fachhandel erhiltlich. Infos zum nichstgelegenen
Verkaufsgeschift kénnen auch iiber info@vetrag.ch
angefordert werden.

Hersteller: Lékué, www.lekue.es
Vertrieb: Vetrag AG, 8712 Stifa, Tel. (0 44) 9 28 25 0o

Lékué-Zahlenbackformen fiir den persénlichen Geburtstagskuchen.

Unverbindlich empfohlener Verkaufspreis:
Zahlenbackformen o bis 9, 31 cm, pro Zahl

Medienkontakt: primadondi communication - Veronica Dondi - Rathausgasse 34 - 3280 Murten
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6) Kiichenhandschuhe aus Neopren und Silikon
NEU!

Stylische Kiichenhandschuhe von Lékué

L&KUG

Coole Helfer fiir heisse Situationen

Vom spanischen Kitchenware-Hersteller Lékué gibts
jetzt neu coole Kiichenhandschuhe und Topflappen aus
Silikon und Neopren.

Kiichenhandschuhe aus Baumwolle mit Metall-
beschichtung, die rasch schmuddelig werden, sind
out. Denn vom spanischen Kitchenware-Hersteller
Lékué gibt es jetzt coole Helfer fiir die brenzligen
Kiichensituationen wie z.B. das Herausnehmen von
heissen Backformen aus dem Ofen.

Witzig wie ein Schnabel sieht allen voran der
Griff-Handschuh aus. Einfach schnell mit den
Hinden hineinschliipfen, und schon ist man
vor Verbrennungen geschiitzt. Aber auch die
klassischen Handschuhe und die
iiberzeugen. Das stylische Design und die fiir

Topflappen

diese Kiichenhelfer innovativen Materialien wie
Silikon sowie das iiblicherweise fiir Taucheranziige
verwendete Neopren iiberraschen.

& éé

Mit den Farben Rot, Griin und Braun sind diese
neuen Kiichenhelfer ein Must fiir die moderne
Kiiche. Sie sind jetzt im Fachhandel erhiltlich.
Infos zum nichstgelegenen Verkaufsgeschift
kénnen auch iiber info@vetrag.ch angefordert
werden.

Hersteller: Lékué, www.lekue.es

Vertrieb: Vetrag AG, 8712 Stifa, Tel. (0 44) 9 28 25 0o

S Sy8 Yyl

Witzige Kiichenhandschuhe und Topflappen aus Neopren und Silikon.

Unverbindlich empfohlener Verkaufspreis:
Griff-Handschuh

Farben Griin, Rot, Braun

12 X 9,5 X 13,5 cm

Kiichenhandschuh
Farben Griin, Rot, Braun
30,5 X 15 X 6 cm

Topflappen
Farben Griin, Rot, Braun

17,5 X 17,5 cm

Medienkontakt: primadondi communication - Veronica Dondi - Rathausgasse 34

- 3280 Murten
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7) Kiichenwaage Shell Joseoh

Kiichenwaage Shell von JosephJoseph:
Schén gewogen

Mit der Shell Kiichenwaage ist dem britischen Trendlabel
JosephJoseph ein Kitchen-Gadget gelungen, das ebenso schin

aussieht wie es praktisch ist.

Cooles Design oder praktische Funktionen? Mit der
Digitalkiichenwaage Shell vom britischen Kultlabel
JosephJoseph ist das keine Frage mehr. Design und
Funktion verbinden sich hier zu einem harmonischen
Ganzen, das Kochfreunde und Liebhaber schéner Dinge
mit PAiff ebenso begeistert.

Dermetallene Deckelder Waage dientnachdem Umdrehen
als Wiegeschale. Sobald diese Schale angehoben wird, ist
die grosse, leicht lesbare LCD-Anzeige sichtbar. Gewogen
werden kann bis zu 5 kg Gewicht alles, was es zum
Backen braucht, auch Fliissigkeiten bis 600 ml. Dank der
Zuwiegefunktion kénnen mehrere Zutaten nacheinander
in der gleichen Schale gewogen werden.

Wird die Waage nicht mehr gebraucht, schaltet sie
automatisch ab, sodass die Batterie linger hilt. Die
Kiichenwaage Shell von JosephJoseph gibt es jetzt im
Fachhandel. Infos zum nichstgelegenen Verkaufsgeschift
kénnen iiber info@vetrag.ch angefordert werden.

Hersteller: JosephJoseph, www.josephjoseph.com
Vertrieb: Vetrag AG, 8712 Stifa, Tel. (0 44) 9 28 25 0o

Shell Kiichenwaage von JosephJoseph: Schén, praktisch und vielseitig verwendbar.

Unverbindlich empfohlener Verkaufspreis:

Shell Kiichenwaage
Farben Weiss und Grau CHEF 98.00

Medienkontakt: primadondi communication - Veronica Dondi - Rathausgasse34 - 3280 Murten - Tel. (026) 670 66 00 - Fax (026) 6706601 - info@primadondi.ch
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8) Pie Timer von JosephJoseph Joseon

Kiichenuhr von JosephJoseph
Stylischer Pie Timer mit Designpreis

Dem britischen Trendlabel JosephJoseph ist es gelungen,
aus der unspektakuldren Kiichenuhr einen stylischen Pie
Timer zu machen. Dafiir wurde dieser 2011 mit dem Red
Dot Design Award ausgezeichnet.

Das britische Label JosephJoseph gehort heute zu den
ganz hippen Anbietern fiir trendige Kitchenware.
Verbliiffend ist immer wieder, wie es JosephJoseph
schafft, aus scheinbar unverbesserlichen und
eher langweiligen Kiichentools iiberraschende
Kitchengadgets zu kreieren. Das gilt auch fiir den
Pie Timer, eine Kiichenuhr. Sie iiberzeugt durch
ihr formschénes Design, die attraktiven Farben
und die einfache Funktion, fiir die es nur zwei
Handumdrehungen braucht - und keine Batterien:
1-mal ganz umdrehen, 1-mal bis zur gewiinschten
Zeit zuriickdrehen, schon klingelt der Pie Timer nach
Ablauf der Koch- oder Backzeit bis zu 60 Minuten.
Den Pie Timer von JosephJoseph gibt es jetzt in
vier auffilligen Farben im Fachhandel. Infos zum
nichstgelegenen Verkaufsgeschift kénnen iiber
info@vetrag.ch angefordert werden.

Hersteller: JosephJoseph, www.josephjoseph.com
Vertrieb: Vetrag AG, 8712 Stifa, Tel. (0 44) 9 28 25 0o

Pie Timer von JosephJoseph: auf den ersten Blick eine Dose, auf den zweiten Blick eine Kiichenuhr.

Unverbindlich empfohlener Verkaufspreis:
Pie Timer, Farben Griin, Pink, Grau, Aubergine CHEF 19.90

Medienkontakt: primadondi communication - Veronica Dondi - Rathausgasse34 - 3280 Murten - Tel. (026) 67066 00 - Fax (026) 6706601 - info@primadondi.ch
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9) High-Tech-Teigroller

High-Tech von Cuisipro

Cuisipro.

Der coole Teigroller ohne Haftungsprobleme

Mit dem Teigroller von Cuisipro lassen sich Teige
leichter rollen und bleiben nicht am Wallholz kleben.
Das Geheimnis ist sein Innenleben.

Das gute alte Wallholz hat wihrend vieler Jahre
seinen Zweck mit viel Kraft und Mehl zum
Bestiuben des Teigs erfiillt. Doch wer einmal
zum Cuisipro Teigroller gegriffen hat, méchte
diesen nicht mehr missen. Sein Geheimnis? Er
hat einen integrierten Tank fiir kaltes Wasser.
Einfach den Deckel abnehmen, kaltes Wasser
einfiillen, Deckel wieder aufschrauben, und schon
geht es mit dem zusitzlichen Wassergewicht mit
weniger Kraftaufwand an den Teig. Das Wasser
kiihlt die Oberfliche fiir mehrere Stunden, ohne
zu kondensieren, was zur Folge hat, dass der Teig
kaum am Roller haften bleibt. Zudem reduziert
das kalte Wasser die Oberflichentemperatur um
ca. 10 °C! Damit ist der Teigroller ganz besonders
fiir empfindliche Teige wie jene fiir butterhaltiges
Gebick geeignet.

18/10 Chromnickelstahl

Einfach Deckel abschrauben
und kaltes Wasser einfillen.

Der kiihl bleibende Teigroller mit Wassertank.

Unverbindlich empfohlener Verkaufspreis:

Teigroller, 18/10 Chromnickelstahl
@ 7 cm, 55 cm

Medienkontakt: primadondi communication - Veronica Dondi - Rathausgasse 34

3280 Murten

Dank dem extrabreiten Durchmesser lassen sich
auch grossere Teige spielend leicht bearbeiten. Die
Kunststoffgriffe sind zudem ergonomisch geformt,
so dass sie leicht zu halten sind. Nach Gebrauch ist
der Roller mit einem Spiilmittel zu reinigen und an
der Luft zu trocknen. Den praktischen Teigroller
mit Wassertank gibt es im Fachhandel. Infos zum
nichstgelegenen Verkaufsgeschift kénnen auch
iiber info@vetrag.ch angefordert werden.

Hersteller: Cuisipro, www.cuisipro.com

Vertrieb: Vetrag AG, 8712 Stifa, Tel. (0 44) 9 28 25 0o

CHF s5.—

+ Tel. (026) 670 66 00 - Fax (026) 67066 o1 - info@primadondi.ch
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10) Lebensmittel-Dekostift

Lebensmittel-Dekostift von Cuisipro:

Gebick liebevoll beschriften und verzieren

Ein Name, ein dekoratives Muster, ein Herz oder eine BeideDekostiftesindjetztimFachhandelerhiltlich.

Blume: Mit dem Dekostift von Cuisipro ist das Beschriften Infos zum nichstgelegenen Verkaufsgeschift

und Verzieren von Torten und Co. ein Kinderspiel. kénnen auch iiber info@vetrag.ch angefordert
werden.

Mit dem Dekostift von Cuisipro wird das Beschriften

und Dekorieren von Gebick zum sauberen Spass Hersteller: Cuisipro, www.cuisipro.com

fiir Gross und Klein. Wie eine Spritze den Stift mit Vertrieb: Vetrag AG, 8712 Stifa, Tel. (044) 928 2500

einer fertigen oder selbstgemachten Fliissigkeit wie

Schokoladen- oder Beerensauce aufziehen. Dann je

nach gewiinschter Liniendicke rote Spitze aufsetzen

und jetzt nur noch die Seiten sanft driicken,

schon lisst sich das Gebick nach Herzenslust 7

beschriften und dekorieren. Nach dem Verwenden

kann der Dekostift in der Spiilmaschine gereinigt

werden. Fiir aufwendigere Dekorationen gibt es

ihn auch in einer Luxusausfithrung mit speziellen Jj o

Dekorationsaufsitzen. LV

|
o o
I Stift mit der Deko-Fliissigkeit aufziehen.

»

Lebensmittel-Dekostift

Y
a >

Deluxe-Dekostift Mit leichtem Druck auf beide Seiten

schreiben und verzieren.

Unverbindlich empfohlener Verkaufspreis:

Lebensmittel-Dekostift, 13,5 cm CHF 14.50
Deluxe-Dekostift, 19,5 cm CHF 19.90

Medienkontakt: primadondi communication - Veronica Dondi - Rathausgasse34 - 3280 Murten - Tel. (026) 67066 00 - Fax (026) 6706601 - info@primadondi.ch
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11) Messléffel- und Bechersatz

Messloffel- und Messbechersatz aus Edelstahl von Cuisipro
Backen mit dem richtigen Mass

Mit den beiden Messgefisssitzen von Cuisipro ist es Diese praktischen Helfer sind jetzt im Fachhandel

kinderleicht, Zutaten wie Backpulver, Zitronensaft, Salz  erhiltlich.

und Butter richtig abzumessen. Infos zum nichstgelegenen Verkaufsgeschift
kénnen auch iiber info@vetrag.ch angefordert

Neue  Backrezepte  auszuprobieren, macht werden.

Spass. Wer fiir neue Ideen durch entsprechende

Rezeptbiicher oder durchs Internet surft, stellt rasch ~ Hersteller: Cuisipro, www.cuisipro.com

fest, dass bei den Massangaben immer wieder von Vertrieb: Vetrag AG, 8712 Stifa, Tel. (0 44) 9 28 25 00

Essloffeln, Kaffeeléffeln und Mokkaldffeln sowie )

Tassen die Rede ist. Doch oft hat man dann beim

Abmessen ein ungutes Gefiihl: Ist der Essloffel

gross genug? Oder etwa zu gross? Wie viel Inhalt

muss eigentlich eine Tasse haben?

Mit den praktischen Messloffelsitzen der Marke

Cuisipro ist dieses Problem ein fiir alle Mal gel&st.

Dabei wurde bei der Konstruktion auf wichtige

Details geachtet. Das glatte ovale Design mit

langen Griffen reicht bequem in jedes Vorratsglas

oder in grosse Behilter.

Beide Sets enthalten einen  praktischen

Aufbewahrungsclip, der sie zusammenhilt. Die _

dicken, flachen Rinder machen es einfach, die @ —%

Becher und Léffel mit einem Messer abzustreifen. “*

Die leicht gebogenen Griffe sorgen zudem dafiir,

dass die Loéffel sicher auf der Arbeitsfliche liegen,

ohne umzukippen. Nach dem Verwenden kénnen

die Sets in der Spiilmaschine gereinigt werden.

@@@M ‘
& 000

"'-‘.

Richtig messen mit dem Léffel- und Bechersatz von Cuisipro.

Unverbindlich empfohlener Verkaufspreis:

Messlsffelsatz, 5-teilig, 0,625-15 ml CHF 18.50
Messbechersatz, 4-teilig, 59-236 ml CHF 45.—

Medienkontakt: primadondi communication - Veronica Dondi - Rathausgasse34 - 3280 Murten - Tel. (026) 670 66 00 - Fax (026) 6706601 - info@primadondi.ch



